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PROSEAL Traysealer fur Frischfleisch
Die perfekte Losung flur Ihre Verpackungsaufgaben

PROSEAL baut Traysealer fiir alle Leistungen, von kleinen
manuellen Traysealern, bis zu vollautomatischen
Hochleistungslinien. Das Design der Maschinen beruht
auf mehr als 20 Jahren Erfahrung in der Lebensmittel-
industrie

Wir beraten, und designen maf3geschneiderte

Ldsungen fir unsere Kunden um die Anforderungen an
Haltbarkeit, den Produktschutz, sowie die perfekte

Prasentation am POS zu erfiillen.

PROSEAL FIRMENDATEN
» Alle Maschinen werden designt und gebaut in UK

. - . 5
» 6 Produktionsstatien mit mefr als 18.500 m Halbautomatische und vollautomatische Traysealer.
» 350 Mitarbeiter Ein- und Zweispurig mit einer Leistung bis zu 240 Trays / min

» Bau von mehr als 450 Traysealer / Jahr

» Neues Anwendungscenter fir unsere Kunden und lhre
Lieferanten zur Durchflihrung von Verpackungstests

» Trainingscenter fur die Schulung von Technikern und
Bedienpersonal unserer Kunden

VERPACKUNG VON FRISCHFLEISCH

» MAP mit O2 Begasung zur Erhaltung der roten
Fleischfarbe. Leistung bis 15 Takte min bei MAP
mittels Gasspulung. =

» SKIN Verpackung fur perfekte Produktprésentation = .&:...‘,_m;—,::»;’.----
und lange Haltbarkeit durch die Verhinderung des

Austretens von Fleischsaft. Vertikale Packuns-

prasentation maglich. Lammfleisch in MAP Traypackung mit O2 Begasung
» HACKFLEISCH Portionierung bis Endverpackung

Komplettlinien vom Denester, automatischer Beladung bis zur Rindfleisch in Skin Verpackung mit bis zu 100 mm
Endverpackung Produktiiberstand



