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  Alpenkäse Bregenzerwald, Bezau A 

»  Neubau Sennerei / 15-40.000 l / Tag / Berg- / Schnittkäse 

»  Planung | Lieferung | Montage | Service 

»  Layoutkonzept gesamter Produktionsbereich für  

»  2 Doppel-O-Käsefertiger mit Rezeptursteuerung Kupfer, 

12.000 l mit Kassettenpresse, und Salzbad etc. 

»  Milch- Molkebehandlung mit UF-Anlage 8.000 l/h 

 
 

   

 

 Kaslabn, Nockberge A 

»  Neubau Sennerei / 6.000 l / Tag / Schnitt- / Bergkäse 

»  Planung | Lieferung | Montage | Service  

»  Doppel-O-Käsefertiger mit Rezeptursteuerung, mit 

Käsepresse 

»  Milchannahme, Milchbehandlung und Salzbad 
 

   

 

 Krönauer, Zell am Ziller A 

»  Neubau Sennerei / 60.000 l / Tag / Schnitt- / Bergkäse  

»  Doppel-O-Käsefertiger 15.000 l, mit Rezeptursteuerung  

»  Milchannahme, Milchbehandlung und Salzbad 

 

 

 
 

   

 

 Pinzgaumilch, Kössen A 

»  Komplette Erneuerung Sennerei (Hochwasserschaden)  

»  60.000 l / Tag / Schnitt- / Bergkäse  

»  Doppel-O-Käsefertiger 12.000 l, mit Rezeptursteuerung  

»  Kassettenpresse , Tiefensalzbad, Käsehorden 
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  Milchhof Brixen (BRIMI), Brixen I 

»  Erneuerung Mozzarellaproduktion  / 250.000 l / Tag / 

Mozzarellaprodukte 

»  Planung | Lieferung | Montage | Service 

»  3 Doppel-O-Käsefertiger 10.000 l, mit Rezeptursteuerung  

»  3 Doppel-O-Käsefertiger 15.000 l, mit Rezeptursteuerung  

 
 

   

 

 Tirolmilch, Wörgl A 

»  Erneuerung Käsefertiger 

»  5 Doppel-O-Käsefertiger 26.000 l  
 

   

 

 Emmi, Landquart CH 

»  Produktionserweiterung / Raclette 

»  3 Doppel-O-Käsefertiger 12.000 l, mit Rezeptursteuerung  

»  Gesamte Planung, Einrichtung des ursprünglichen 

Käsereibetrieb  

 

 

 
 

   

 

 Milchhof, Schaan FL 

»  Neubau Käserei / Einrichtung Käsereiteil   

»  60.000 l / Tag / Schnittkäse  

»  2 Doppel-O-Käsefertiger 12.000 l / 2.000 l, mit 

Rezeptursteuerung  

»  Salzbad, Reifegestelle Käsekeller, CIP Reinigung 
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  Malko, Obervellach A 

»  Neubau Sennerei  / 12.000 l / Tag  

»  Schnitt- / Bergkäse 

»  Planung | Lieferung | Montage | Service 

»  1 Doppel-O-Käsefertiger 6.000 l, mit Rezeptursteuerung 

»  Milchannahme, Milchpasteurisierung, Salzbad etc. 
 

   

 

 Vorarlbergmilch, Feldkirch A 

»  Erneuerung Bereich Käseproduktion  

»  Schnitt- / Bergkäse 

»  Planung | Lieferung | Montage | Service 

»  2 Doppel-O-Käsefertiger 12.000 l, mit Rezeptursteuerung 
 

      
   

 

 Erlebnis Sennerei Zillertal, Mayrhofen A 

»  Erneuerung Käseproduktion  

»  Schnitt- / Bergkäse 

»  Planung | Lieferung | Montage | Service 

»  1 Doppel-O-Käsefertiger 9.000 l, mit Rezeptursteuerung 

»  1 Doppel-O-Käsefertiger 16.000 l, mit Rezeptursteuerung 
 

 

 

    

 

 Käserei Seiler, Giswil, CH 

»  Neubau Käserei  / 80.000 l / Tag für Racletteproduktion  

»  Fachplanung für die Käsereitechnik I Lieferung I Montage 

»  1 Doppel-O-Käsefertiger 4.000 l, mit Rezeptursteuerung 

»  1 Doppel-O-Käsefertiger 12.000 l, mit Rezeptursteuerung  

»  Milchannahme, Milchpasteurisierung, Salzbad , CIP 

Reinigung 
 

 


