,_..w A as

wUnser Multitalent fir
jede Kdserei«

Die Geschichtevon BERTSCH inder Milchwirtschaft hateinejahrelange
Tradition, denn seit iiber 97 Jahren steht der Name BERTSCH fiir schonen-

den Umgang mit dem Naturprodukt Milch, fiir hochsten technischen

Standard und beste Kdsekultur.

Optimale Ergebnisse und erstklassige Qualitdt in Serie werden heute
aber nur durch hochwertigste Komponenten und modernste Prozess-
technik gewahrleistet. Unsere langjahrige Erfahrung und jahrzehnte-
langes Know-how machen uns zu lhrem Partner fiir Kasereitechnik.
Nicht umsonst sind unsere Produkte und Anlagen auf der ganzen Welt
erfolgreich im Einsatz.

» BERTSCHfoodtec - Ihr Partner fiir Kisereianlagen

» Kompromisslose Qualitat

» Hochwertige Komponenten

» Modernste Prozesstechnik

» Optimale Produktergebnisse

» Langjdhrige Erfahrung und Know-how

Kontakte

BERTSCHgroup

Bertsch Holding GmbH

T +43 5552 6135-0
Herrengasse 23

6700 Bludenz | Osterreich
bertschgroup@bertsch.at

www.bertsch.at

BERTSCHfoodtec

Bertsch Foodtec GmbH

T +43 5552 61 35-0
Herrengasse 23

6700 Bludenz | Osterreich
bertschfoodtec@bertsch.at

Bertsch Foodtec Produktionsstatte

T +43 5552 61 35-0
KlostertalerstraRe 27

6751 Braz | Osterreich
bertschfoodtec@bertsch.at

Bertsch Foodtec GmbH

+43 5552 61 35-0
Baumgasse 68

1030 Wien | Osterreich
bertschfoodtec@bertsch.at

BERTSCHfoodtec Italia

Bertsch Foodtec Italia

T+39 59 681565

Via Chiesa Cortile, 21/A

41012 Carpi (Modena) | Italien
bertschfoodtec@bertsch.it

BERTSCHfoodtec

QUALITAT

Technologie fir die
Nahrungsmittelindustrie

KNOW-HOW

SEIT 1925

BERTSCH Universal Kasefertiger

In Doppel - O - Form mit Doppelkonus

(BERTSCH)

TRADITION, QUALITAT, KNOW-HOW. SEIT 1925

(BERTSCH)

TRADITION, QUALITAT, KNOW-HOW. SEIT 1925




von erstklassigem Kase.

» Neues, innovatives Hygiene-Design

» Eigene Fertigungin Vorarlberg, Osterreich

» Gesamte Konstruktion komplett aus

Chromnickelstahl (ausgenommen Getriebe)
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» Doppel-O Form mit groler Oberfldche, dadurch

geringe Bruchkornbelastung

» Beheizung mit HeiRwasser und Dampf moglich

»wDie Kunst des Kasens -
Der BERTSCH Universal Kasefertiger«

Die Kaseherstellungist ein komplexer Prozess, bei dem es nicht nur auf erstklassige Rohstoffe sondern vor allem auf
eine perfekte Verarbeitungankommt. Viele erfahrene Kdsersetzen deshalbseit Jahrzehnten aufdie bewdhrte Technik
unddie Zuverldssigkeit des BERTSCH Universal Kasefertigers. Seine hervorragenden Rihr-und Schneidresultate sowie
die optimierte Prozesstechnik machenihn zum Spitzenprodukt und einer wichtigen Komponente bei der Produktion

» Hochwertige und zuverlassige Komponenten » Effizientes Arbeiten

» Doppelkegel mit zwei Auslaufen,

schnelle, schonende, restlose Entleerung

» Molkeabsaugung mit groR dimensioniertem

pneumatisch betatigtem Korb;

alternativ: seitlich angebrachte Molkeventile

» Hochster Hygienestandard

» Integrierte, funktionale Statusanzeige

» Servicefreundliche Wartungsoffnung

» Totraumfreie Reinigung (CIP)

Hervorragende Rihr-und Schneidresultate

» Freitragende Rithrwerke ohne Bodenlager

» Elektropoliertes Schneid- und Rithrwerk

hergestellt aus speziellem Messerstahl

» Optimierte Rithrschaufeln fir gleichmaRige

Stromung im Fertiger

» Optimierte Prozesstechnik

» Automatische Rezeptursteuerung

» Steuerungskonzept nach Kundenwunsch

» Fernwartung

» Gallertemessung/automatische Bestimmung

des Schnittzeitpunkts (optional)

BERTSCHfoodtec
BERTSCH Universal
Kasefertiger

wUniversell einsetzbar fiir viele

verschiedene Kasesorten«

Der BERTSCH Universal Kasefertiger ist ein wahres Multitalent fiir die Herstellung verschiedenster Kasesorten. Ganz

gleich ob Hart- oder Schnittkase, seine erprobte und bewdahrte Auslegung und Technik sorgen immer fiir beste Resul-

tate.

S CIP Spruhballe fur

totraumfreie Reinigung

Molkeabsaugkorb

pneumatisch betatigt
und schwimmend

Doppelkegelboden

y /

beheiz-und kithlbar

Antriebseinheit mit
Normgetriebe

Schneid-und Rihrwerk
ohne Bodenlagerung

Doppelmantel
beheiz-und kihlbar

Furunterschiedlichste Fillvolumen geeignet

Type DK200GN | DK400GN | DK60OGN | DK80OGN : DK1000GN { DK1200GN i DK1500GN {DK2000GN i DK2500GN { DK3000GN i DK3500GN
Inhalt (1) 2.000 4.000 6.000 8.000 10.000 12.000 15.000 20.000 25.000 30.000 35.000
Ldnge (mm) 2.256 2.670 2.880 3.260 3.820 3.820 4.445 4.950 5.320 5.320 5.320
Breite (mm) 1.646 2.020 2.180 2.430 2.880 2.880 3.370 3.750 4.020 4.020 4.020
Hohe (mm) 2.950 2.750 2.950 3.045 3.340 3.500 3.650 3.760 3.900 4.200 4.500




