
»Universalmente utilizzabile per 
una grande varietà di formaggi«

La polivalente BERTSCH è perfetta per la produzione di una vasta gamma di formaggi. Indifferentemente se si tratta 
di formaggio duro o di pasta filata, il suo innovativo e consolidato design garantisce sempre ottimi risultati.

Unità d‘avviamento con 
meccanismo di sicurezza

Organo di taglio e agitazione
senza supporto di fondo

Fondo doppio cono
riscaldabile e raffreddabile

5 sfere di lavaggio CIP 
senza punti ciechi 

Cesto aspirazione siero
azionamento pneumatico

flottante

Rivestimento doppio
riscaldabile e raffreddabile

Modelli di polivalenti maggiormenti commercializzati

Tipo DK200GN DK400GN DK600GN DK800GN DK1000GN DK1200GN DK1500GN DK2000GN DK2500GN DK3000GN DK3500GN

Contenuto (l) 2.000 4.000 6.000 8.000 10.000 12.000 15.000 20.000 25.000 30.000 35.000

Lunghezza (mm) 2.256 2.670 2.880 3.260 3.820 3.820 4.445 4.950 5.320 5.320 5.320

Larghezza (mm) 1.646 2.020 2.180 2.430 2.880 2.880 3.370 3.750 4.020 4.020 4.020

Altezza (mm) 2.950 2.750 2.950 3.045 3.340 3.500 3.650 3.760 3.900 4.200 4.500
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